
	

	

		

MENUS GROUPES  

CHOIX IDENTIQUE POUR TOUS LES INVITÉS 

 

A partir de 10 personnes 
Ces menus inclus : Entrée/plat/dessert 

 

°Supplément assiette de fromage et salade : 7€/personne 

°°°° 
Forfait apéritif + 3 pièces cocktail à 9€ par personne 

Kir Muscadet, kir crémant ou kir breton 
 

°°°° 
Forfait boissons à 15€ par personne 

Apéritif : kir crémant 
Vin (1 bouteille pour 4 personnes) 

Plancoet plate et gazeuse (1 bouteille pour 4 personnes) 
Café ou Thé 

 
°°°° 

Forfait boissons + 3 pièces cocktail à 19€ par personne 

Apéritif : kir crémant + 3 pièces cocktail salées 
Vin (1 bouteille pour 4 personnes) 

Plancoet plate et gazeuse (1 bouteille pour 4 personnes) 
Café ou Thé 

 
°°°° 

 



	

 

 

	

 
MENU 28€ 

 
 

Entrées 
 

Cappuccino de champignons,  
œuf parfait, éclats de noisettes, viande des grisons 

OU 
Tartare de saumon à l’aneth, citron vert et tuile sarazin 

 
------- 

 
Plats 

 
Filet de poulet au thym, jus court,  

purée de patate douce et légumes croquants 
OU 

Dos de lieu noir, riz vénéré aux légumes et crème de poireaux 
 

------- 
 

Desserts 
 

Tarte fine aux pommes 
OU 

Panna cotta crumble et caramel beurre salé 
 
 

 
	
	
	



	

	
	
	

	

	
 

MENU 34€ 
 
 
 
 
 
 

Entrées  
 

Carpaccio de bœuf, roquette,  
copeaux de parmesan et huile de noisette 

OU 
Crevettes marinées, guacamole léger au citron vert 

 
------- 

 
Plats  

 
Magret de canard rôti, sauce miel épicée, pommes salardaises 

OU 
Filet de sandre, crème citronnée et risotto aux légumes 

 
------- 

 
Desserts 

 
Crumble de fruits de saison 

OU 
Tiramisu à notre façon 

	
	
	

	
	
	



	

	
	
	
	

	

 
MENU 43€ 

 
 
 

Entrées  
 

Rémoulade de mangue, céleri et shizo à la chair de tourteau 
OU 

Pressé de foie gras et volaille à la brisure de truffe 
 

------- 
 

Plats 
 

Filet de bar rôti, tagliatelle maison à l’encre de seiche et légumes,  
sauce homardine 

OU 
Quasi de veau cuit en basse température,  

gratin dauphinois, légumes croquants et jus court 
 

------- 
 

Desserts 
 

Entremet aux fruits exotiques maison, mousse légère coco 
OU 

 
Notre millefeuille tout chocolat  

 
 
 

	
 


